
PRIMERS PER COMPARTIR

Tàrtar d’albergínia escalivada amb romesco verd d’avellanes
i ametlles, i sardina fumada gratinada

Pop saltat amb cansalada curada, pimentón de la Vera,
parmentier de patata i oli d’oliva

Croqueta de txuletó brasejat

Bikini trufat amb formatge de llet crua

Pa de coca amb tomàquet

SEGONS A TRIAR

Salmó amb salsa de xampinyons i espinacs

Pollastre a la catalana

Caneló de cua de bou amb beixamel trufada

POSTRES
Pastís de formatge al forn amb confitura de fruits vermells

Gelat d’oli d’oliva sobre mar de xocolata
i encenalls de neula

Menú de grup

30 €
1 beguda per persona i cafè inclòs

Preu en euros. IVA inclòs



Menú de grup

PRIMERS PER COMPARTIR

Taula de formatges amb confitura i nous

Croqueta de txuletó brasejat

Amanida de búfala amb romesco

Gaspatxo de cirera

Raviolis de gamba roja amb bolets confitats, festuc ratllat
i vinagreta de pinyons

Pa de coca amb tomàquet

SEGONS A TRIAR

Fricandó de llata de vedella amb moixernons i patates casolanes

Bacallà a baixa temperatura amb grills de poma confitada amb 
salsa de mel i nous

Costellam de porc Duroc en dues coccions, amb salsa de soja, 
mel i albergínies

POSTRES
Pastís de formatge al forn amb confitura de fruits vermells

Gelat d’oli d’oliva sobre mar de xocolata i encenalls de neula

Torrada de Santa Teresa amb toffee i gelat de mascarpone i figues

45 €
1 beguda per persona i cafè inclòs

Preu en euros. IVA inclòs


